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Seit unserer Gründung im Jahre 1903 
verkaufen wir in verschiedenen Filialen in 
Winterthur qualitativ hochwertige, ofen-
frische Backwaren, phantasievolle Torten 
und gluschtige Patisserie, zudem bieten 
wir ein kleines, aber feines Confiseriesorti-
ment an. 

Alle unsere Produkte werden von unseren 
erfahrenen Mitarbeitenden nun schon in 
der vierten Generation mit Liebe, Herzblut 
und Raffinesse in der Eulachstadt her-
gestellt. 

Mit viel Passion kreieren wir auch Apéro-
platten, gefüllte Partybrote und Desserts 
– unser Angebot kann sich wahrlich 
sehen lassen! 

Verwöhnen Sie Ihre Gäste an Ihrem 
Geburtstagsfest, gönnen Sie sich mit 
Arbeitskolleginnen und -kollegen ein 
paar gesellige Augenblicke im Büro oder 
versüssen Sie sich Ihren Kafiplausch mit 
all Ihren Freundinnen und Freunden mit 
unseren herzhaften Desserts. 

Unsere Mitarbeitenden informieren Sie 
gerne vor Ort in einem unserer Verkaufs-
läden; sie nehmen sich Zeit für Sie und 
zeigen Ihnen unser vielfältiges Angebot 
und die verschiedenen Kombinations-
möglichkeiten. 

Lassen Sie sich von unserer Broschüre 
inspirieren – wir freuen uns sehr auf Ihren 
Besuch!

Vorwort



Unsere Partybrote sind ideal für unkom-
plizierte und doch hochwertige Verpfle-
gung für jeden Anlass. Sie werden frisch 
nach Ihren Wünschen hergestellt und 
lassen sich in praktischen Transportbo-
xen problemlos transportieren.

Preis pro Brot CHF 45.―

Brote
Crusta, Körner, Laugen, Pariser,
Paillasse (rustic, dunkel, hell), Roggen-
baumnuss, Urdinkel, Zopf

Füllungen
Balleron, Brie *, Ei *, Fleischkäse, Hum-
mus mit Gemüse *, Lachs *, Pastrami *, 
Rohschinken *, Schinken, Salami, Thon * 
Tilsiter, Trutenfleisch,

* plus CHF 3.— Zuschlag
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partybrote

   gefüllt
Bestellung: 

2 Arbeitstage im Voraus

Haltbarkeit: 

1 Tag

Länge und Umfang: 

50 cm, in 15 Stücke geschnitten

Richtmenge: 

2–3 St. pro Person
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Bestellung: 

3 Arbeitstage im Voraus

Richtmenge: 

2–3 St. pro Person

Haltbarkeit: 

1 Tag

MINI-SANDWICHES UND
MINI-BECHER

15er-Tray
1 Sorte CHF 45.—
3 Sorten  CHF 49.—

Varianten
· 15 Mini-Sandwiches
· 15 Mini-Becher
· 10 Mini-Becher und 5 Mini-Sandwiches

Mini-Sandwiches

Brote 
Laugen, Zopf, Urdinkel 

Füllungen
Fleischkäse, Brie, Tilsiter, Lachs, Pastrami, 
Salami, Schinken, Tête de Moine

Mini-Becher

Füllungen
Gemüsedip, gemischte Oliven, Hummus- 
dip, Meatballs, Melonenwürfel/Rohschin-
ken, Mozzarella/Tomaten, Trauben/Käse
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Preis Bretzel gross CHF 65.—
40 x 50 cm, auf Platte, 20–25 Personen,
geschnitten (ca. 40–45 Stück) oder ganz,
für 10–12 Personen

Preis Bretzel klein CHF 47.—
30 x 40 cm, in Apéroschachtel,
8–10 Personen, geschnitten oder ganz

Sorten
Balleron, Brie*, Ei*, Hummus 
mit Gemüse*, Lachs*, Mozzarella,
Pastrami*, Rohschinken*, Salami,
Schinken, Thon*, Tilsiter, Trutenfleisch

* plus CHF 3.— Zuschlag
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Riesen-
     laugenbretzel

Bestellung: 

2 Arbeitstage im Voraus

Richtmenge:

3–4 St. pro Person

Haltbarkeit: 

1 Tag



Bestellung: 

2 Arbeitstage im Voraus

Richtmenge:

3–4 St. pro Person

Haltbarkeit: 

1 Tag

Preis CHF 65.—
4 Lagen à 12 Stück, geschnitten,
total 48 Stück, 3–4 Stück pro Person

Brot
Crusta, Urdinkel, Zopf

Füllung
Bergkräuterkäse, Chilli-Chicken, 
Curry-Chicken, Ei, Hummus mit Gemüse, 
Hüttenkäse-Lachs, Philadelphia 
mit Baumnüssen, Schinkenmousse, 
Sellerie, Thon
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partyturm

    gefüllt
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Sorten Canapé
Curry-Chicken, Chilli-Chicken, Ei, Lachs, 
Salami, Schinken, Sellerie, Thon

Sorten Apérostängel
Käse, Mohn, Nature, Sesam, Kräutersalz

Bestellung: 

2 Arbeitstage im Voraus

Haltbarkeit: 

1 Tag
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MINI-BUTTERBRETZEL
20 St., ca. 2–3 pro Person CHF 38.—

MINI-CANAPÉ
24 St., ca. 2–3 pro Person CHF 55.—

CANAPÉ
12 St., ca. 1–2 pro Person CHF 48.—

MINI-WÄHEN (1–2 Sorten)
22 St., ca. 2–3 pro Person CHF 39.—

MINI-SCHINKENGIPFEL
21 St., ca. 2–3 pro Person CHF 47.—

APÉROSTÄNGEL (1–3 Sorten)
30 St., ca. 3–4 pro Person CHF 45.—

apÉro-
     platte
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dessert-

      schnitten

Geeignet für jedes Dessertbuffet,
die Kaffeepause im Büro oder als
Dessert nach einem Apéro.

Verpackung
Wie die Partybrote werden auch die Dessert-
schnitten in die eigens dafür kreierte Trans-
portschachtel verpackt. Diese garantiert 
einen optimalen Schutz für den Transport 
und die Aufbewahrung.

CAKESCHNITTEN CHF 45.—
Brownie, Rüebli, Schoggi

STREUSELSCHNITTEN CHF 45.—
Aprikosen, Chriesi, Zwetschgen

STOLLEN/SCHNITTEN CHF 45.—
Apfel, Birnen/Schokolade, Hefestollen

SCHWARZWÄLDER-
SCHNITTEN* CHF 55.—
Mit Chriesi, ohne Chriesi 

CRÈMESCHNITTEN* CHF 55.—
Deluxe-/Lyner-Crèmeschnitte

FRUCHTSCHNITTEN* CHF 55.—
Fruchtschnitte gemischt, Himbeermousse,
Saisonal: Erdbeer, Himbeer

*kühl lagern bei 7°C

Schwarzw
älders

chnitte

Bestellung: 

3 Arbeitstage im Voraus

Umfang: 

Wird in 15 Stücke geschnitten (+ CHF 5.—)

Länge: 

50 cm
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Bestellung: 

3 Arbeitstage im Voraus

Richtmenge: 

2–3 St. pro Person

Haltbarkeit: 

1 Tag

MINI-DESSERT

Preis 15er-Tray
1 Sorte CHF 49.—
3 Sorten CHF 60.—

Varianten
· 15 Mini-Törtli
· 15 Mini-Becher
· 10 Mini-Becher und 5 Mini-Törtli

Sorten
Törtli
Diplomat Schoggi oder Vanille, Frucht-
törtchen, Moccaköpfli, Schoggikugeln, 
Smileys, Saisonal: Erdbeer-, Himbeer-, 
Mandarinentörtchen, Vermicelles

Becher
Aprikosenquark, Black & White Mousse, 
Erdbeerjoghurt, Grand Marnier, 
Himbeermousse, Himbeer/Limetten, 
Mango/Schoggi, Passionsmousse, 
Schoggimousse, Tiramisu, Waldbeerjog-
hurt, Zitronencrème

MINI-CRÈMESCHNITTEN

Preis
25 St., ca. 1–2 pro Person CHF 55. —
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Bestellung: 

3 Arbeitstage im Voraus

Richtmenge: 

2–3 St. pro Person

Haltbarkeit: 

1 Tag

MINI-MANDELGIPFEL
Preis
21 St., 2–3 pro Person CHF 42.—

MINI-NUSSGIPFEL
Preis
21 St., 2–3 pro Person CHF 42.—

MINI-MANDEL- UND-
NUSSGIPFEL
Preis
21 St., 2–3 pro Person CHF 45.—

BROWNIES
Preis
21 St., 2–3 pro Person CHF 43.—

HÜPFLI
Preis
40 St., 2–3 pro Person CHF 52.—

MINI-GEBÄCK GEMISCHT
Preis
12 Hüpfli, 6 Mandelgipfel, 8 Brownies
26 St., 2–3 pro Person CHF 59.—
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Lyner-
     wähen

Die Bäckerei Lyner stellt seit 1903 Wähen 
aller Art her, sie haben einen köstlichen 
Boden aus Dinkel-Mürbteig, auch Wähen-
teig genannt.

APFEL 

APRIKOSEN 

BÖLLE (ZWIEBEL) 

KÄSE 

NIDEL 

QUICHE 

RHABARBER 

SPINAT 

ZUCCHETTI UND 
TOMATEN 

ZWETSCHGEN 

Rhabarber

Apfel (geraffelt)

Aprikosen
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Nidel

Zucchetti und Tomaten

Spinat

Käse

Quiche

Bölle (Zwiebeln)Zwetschgen



Verpackung
Alle Produkte werden in 
unseren Spezialschachteln 
verpackt und sind damit 
bestens geschützt.

Beratung
Wir beraten Sie gerne in 
unseren Läden, 
am Telefon unter
052 222 19 34 oder per 
Mail unter info@lyner.ch

Café Frohsinn
Wülflingerstrasse 261
8408 Winterthur
Tel. 052 222 19 34

Filiale Römertor
Stadlerstrasse 7
8404 Winterthur
Tel. 052 242 32 23

Filiale Gnuss-Egge
Stadthausstrasse 139
8400 Winterthur
Tel. 052 212 06 30

Filiale Oberer Graben
Oberer Graben 44
8400 Winterthur
Tel. 052 212 13 47
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